Technischer Katalog

Kataloggruppe 14 Fettfilterzellen

Edelstahlgestrick - Fettfilterzellen Type FES

Bei der Speisezubereitung steigt ein groBer Teil des
enthaltenen Fettes mit dem Wasserdampf mit auf.
Wenn dieser fetthaltige Dampf durch die Filterzelle
gesaugt wird, kondensiert das Fett und der Dampf
an der grofRen Oberfliche des Filters.

Durch das groBe Aufnahmevermogen  der Y
Filterzellen wird das Herabtropfen des abge- &
schiedenen Fettes verhindert.

Die Filterzellen bestehen aus spezialverwebten Draht (W 1.4301), der bei geringem Luftwiderstand eine
aulerordentlich groRe Oberflache bietet. Mit einem Abscheidegrad von ca. 70 % ist die Filterzelle fr
die meisten Anwendungsbereiche in GroRkiichen sehr gut geeignet.

Zum Schutz der Hande ist das rauhe Drahtgeflecht des Filters mit einem Gitter umgeben. Dadurch wird die
Reinigung fir das Kiichenpersonal erheblich erleichtert. Die kompakten, handlichen Filterzellen passen
in die meisten Geschirrspuler.

Aufbau:
U-Profilrahmen, Griffe, Gestrickfiltermatte und Deckgitter aus Edelstahl (W 1.4301)

Filtergrofien: 500 mm x 250 mm x 20 mm
500 mm x 500 mm x 20 mm i el
andere GroRen auf Anfrage = - 1004
Abscheidegrad: ca. 70 % ; T =i =t
Empfohlener Arbeitsbereich: 0,8 bis 2,0 m/s | :_:
I
. | 40 4
Filterflichen: GrofRe 500/250 = 0,097 m? P a0 2 I
GrofRe 500/500 = 0,212 m? | 20/ 2 %
01 2
Priifbedingungen: Luft20° Cund 70 % r.F. — oo *
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Far leicht verschmutzte Filter ist das 1,5 -fache des Druckverlustes My - - | - -Ir L] Grose Soorso0
einzusetzen. |
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Prallplatten - Fettfilterzellen Type FPR

Die meisten Brénde entstehen in der Kiche. Die Ursache ist haufig
die Entzindung von Speisefett bei der Zubereitung und die
Ausbreitung des Feuers (ber das Luftungssystem. Durch die
Installation des Prallplattenfilters kénnen die Auswirkungen derartiger
Bréande verringert werden.

Der Filter hat dank seiner Konstruktion ein sehr groRes Fettab-
scheidevermdgen. Die fetthaltige Luft wird in die polierten
Labyrintschienen gesaugt und kondensiert dort. Bei einer erhdhten
Arbeitstemperatur, die sich bei der Speisezubereitung bereits nach ein
bis zwei Stunden einstellt, rinnt das kondensierte Fett durch
Bohrungen in der Filterzelle herunter und sammelt sich dort in der
Filtergehduserinne, die leicht zu reinigen ist. Im Filter wird dadurch
nur wenig Fett angesammelt, d.h. die Brandgefahr wird verringert.

A

Der Prallplattenfilter sollte regelmaiig mit warmen Wasser und einem ke A i
milden Spulmittel gereinigt werden. Am besten l&sst man den ganzen

Filter iber Nacht in der Reinigungslésung liegen, dass sich das Fett vollstandig auflésen kann. Der Filter kann in
einer gewerblichen Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.
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Aufbau:
Der Fettfilter besteht aus einem U-Profilrahmen und gegenlaufig oo
angeordneten Trapezblechen als Wirbelstromabscheider (W 1.4301). & —_— P2 mmWS
Durch den extrem hohen Abscheidegrad gelangen nur geringe Mengen g0
an Restfett in die Kandle und den Ventilator. f | /
Filtergrfien: 500 mm x 250 mm x 25 mm g /_ L T
(Lamellenlange 500 mm) g ) 150(15
500 mm x 250 mm x 25 mm H g
(Lamellenldnge 250 mm) ” i —4 sojs &
500 mm x 500 mm x 25 mm : o &
andere GrofRen auf Anfrage § o % W an ik
nstromgeschwin eit (m/s) —»
Abscheidegrad: ca. 90 % Aretremossehuincigret (/e
Empfohlener Arbeitsbereich: 0,7 bis 2,0 m/s 800
IBARRARARSEEES: mé/h far
Filterfliichen: GroRe 500/250 = 0,097 m? we| e e | | Grosesoosao
GréRe 500/500 = 0,212 m?
400
Bei regelméRigen Reinigungsintervallen ist nicht mit einer Erhdhung e ;‘; N mi/h fr
des Druckverlustes zu rechnen. 175“|4 349 5 ela GroBe 250/500
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Zweistufen - Fettfilterzellen Type FPRES

GroRRbrande in Hotels und Gaststatten beginnen meistens in den
verschmutzten Abluftkandlen der Dunstabzugshauben!

Der Filter scheidet durch die optimal ausgebildete Oberflache die
groliten Fettanteile aus. Der hohe Wirkungsgrad ist aus der
Abscheidekurve ablesbar. Die mit Fett verunreinigte Abluft wird beim
Durchlauf des Vorfilters umgelenkt und das Fett scheidet sich

im Vorfilter ab. Dieser besteht aus einem U-Profilrahmen mit
polierten gegenlaufig angeordneten Trapezblechen aus rostfreiem
Edelstahl (W 1.4301). Dahinter befindet sich eine 10-lagige
Filtermatte aus rundgestricktem, flachgewalzten und rostfreien Draht (W 1.4301),
in der das restliche Fett abgeschieden wird.

/7 Schutzgitior

Saubere Luft Rundgestrickin
Da der grofite Teil an Fett schon am Vorfilter ausgeschieden wird, t ____t t ¢ e
besteht wenig Gefahr fir eine Erhdhung des Druckverlustess, da die & ___ __ 3
polierten Trapezprofile zum Teil selbstreinigend sind. An der N— A VA AYA
Filterrickseite ist ein Schutzgitter, zur Schonung der Hande bei Ein- 4 Stgeciaciie \
und Ausbau, angebracht. Die Kassette ist mit stabilen Handgriffen Patmar sue cutman HilERIot Pz
versehen. B
Aufbau: o0
Der Kombinationsfilter besteht aus einem U-Profilrahmen mit *° i
gegenldufig angeordneten Trapezblechen als Wirbelstromabscheider — *
und einer dahinterliegenden Rundgestrick-Filtermatte mit Abdeckgitter. T
Ausfuhrung in Edelstahl (W 1.4301). Durch den extrem hohen ! /
Abscheidegrad gelangen nur geringe Mengen an Restfett in die Luft- g y
leitungen. : T
% 15015 5
‘ o
Filtergrofien: 500 mm x 250 mm x 35 mm T 52_2 5
500 mm x 500 mm x 35 mm '
andere GroRen auf Anfrage G L
Anstrémgeschwindigkeit (m/s) —»
Abscheidegrad: ca. 95 %
Empfohlener Arbeitsbereich: 0,7 bis 1,8 m/s | ‘B|T.° e | i
) - | s | 1526 GroBe 500/500
Filterfliichen: GroBe 500/250 = 0,097 m?2 o
GroRe 500/500 = 0,212 m? o
| _epeipbeadiaiiadory, | m®/h for
1;5 i " a4e III l5£4' l 6!98 GroBe 250/500
Bei regelméRigen Reinigungsintervallen ist nicht mit einer Erhdhung oo

des Druckverlustes zu rechnen.
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